
食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。

(平日)
(土・日・祝)

(平日）
(土・日・祝)

記載料金には消費税が含まれております。別途15％のサービス料を頂戴します。

インターコンチネンタルホテル大阪 シグネチャーデザートセレクション、コーヒー 又は TWG Tea

　 メイン料理に追加いただけます

フォアグラのソテー

有頭海老のグリル

ホタテのグリル

デザート

京丹波からの日吉ポークとシーフードコロッケ

ハリッサソース

   
US産テンダーロイン

 国産ウイスキー BBQソース、赤ワインソース 又は、ロメスコソース

神戸牛のラザニアとホタテ スモークチーズ添え

トリュフベシャメル
　 　

黒毛和牛サーロイン

 国産ウイスキー BBQソース、赤ワインソース 又は、ロメスコソース

　

和歌山県産みかん鶏のディジョンマスタード香草パン粉焼き ホタテ添え

赤ワインソース

燻製US産テンダーロイン150gと有頭海老、ホタテ

 国産ウイスキー BBQソース、赤ワインソース 又は、ロメスコソース

お好きなメイン料理をお選びください

  　

本日のシェフのおすすめ (ディナーのみ)
ザタール風味の真鯛とチョリソー

ニューオリンズレムラードソース

S U R F  &  T U R F
サーフ & ターフ

メニュー

前菜ブッフェ

スープを追加でお選びいただけます

本日のベジタリアンスープ

メイン料理


